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Bijud dina kunder pa middag
Nu far du chansen att delta i Sveriges kanske forsta receptbok for och av
féretagare. 40 foretag marknadsfors tillsammans med ett recept som de skulle

vilja bjuda sina kunder pa. Matrdtten speglar foretagets varumdrke, formedlar
en kdnsla och ldmnar god eftersmak.

Som medlem i Féretagarna Umea far du nu chansen att bjuda dina kunder pa
middag, utan att laga maten sjalv. Under sommaren och hdsten produceras en
hogkvalitativ receptbok dar cirka 40 foretag presenterar sig sjalva tillsammans
med ett recept som sager nagot om vem du som féretagare ar och vad ditt fore-
tag star for. Kanske ar kvalité viktigast? Var noga med dina ravaror. Kanske miljon?
Lyft fram det narproducerade.

Konftel bjuder ps.

Antal portioner: 4
Ingredienser

Tstgul lsk

1 msk rapsolja
1-2tsk curry

2t potatisar

1-2 st dpplen

T st blomkalshuyyq
1 liter vatten

2stgrn j i
2 gronsaksbulongtarmingar
vitpeppar

Curryfrést dpple
1t dpple

0,50,5 msk rapsolja
T tskcurry

Tips

T portion innehaller. 169 keal/708 7 gfett, 5 g fibrer
fon innehaller: 169 kca), KJ,
) L5g

$3 hiir gar det till
Vill du ha hjalp med utformningen av matratten har du

bade kommunikatiosbyrdn Gertrud & Gertrud samt den
mycket erfarna kocken Jérgen Engdahl att tillga.

Boken kommer att komma ut i god tid innan jul vilket
gor detta till den sjalvklara julklappen
till kunder och anstéllda.

Maten lagas och fotograferas i den vackra miljon pa
Baggbole Herrgard. Kocken Jorgen Engdahl har 15 ars
erfarenhet av kockyrket, han ar fédd och uppvuxen i
Goteborg men har efter avkrokar till olika hérn i varlden
landat i Umed.Han har jobbat med flera storheter

i branschen, bland annat tv-kocken Gordon Ramsy.

Bokens fotograf ar Malin Grénborg som har lang
erfarenhet fran dagspress, brollopsfotografering men

Pris: 5000 kr

- Ett uppslag med recept pa matratt, bild pa maten
och féretagaren samt kort
information om foretaget samt logga.

- | priset ingar ocksa konsultering gallande utformning av
recept och, om sa 6nskas, vintips till maten.

- Ett exemplar av boken ingar.

Saffl'ansﬁsk med Vindrl,LV()-r_

Profilskapande och personligt fotograferad bild!

Valsmakande recept tips

framforallt reportage. Hennes bildsprak ar personligt
och kédnslosamt.

Enbart cirka 40 foretag far plats i boken, de foérsta fore-
tagen ar redan inbokade. Var darfoér snabb att anmala
dig genom att skicka ett e-mail eller ringa till ndgon
av kontaktpersonerna. Du kommer darefter att fa en
faktura pa beloppet som motsvarar din bestallning.

Ravaror och eventuella efterbestéllningar av bokpaket
faktureras senare nar dessa ar klarlagda.

Du kommer att kontaktas av projektledaren fér mer
information om det praktiska genomférandet med
utformning av recept och fotografering mm.

Boken levereras med spiralrygg och kraftig parm
vilket gor boken latt att anvanda i koket.

Pris bokpaket

1-49 bocker: 94 kr per bok
50-69 bocker: 85 kr per bok
70 och uppat: 75 kr per bok

Foretaget star sjalv for ravarorna till
matrdtten, Jorgen Engdahl skéter inhandlingen.
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Kontaktuppgifter

Projektledare:
Emma Lindqvist
emma@emmali.se
073-914 04 19

Foretagarna Umea:
Ann Klefbohm
ann@basemadia.se
070-201 66 28



